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Kaune:
Senamiestyje M. Valanciaus g. 9;
Tel. +370 37 200913, mob. +370 614 05236;

El pastas: senamiestis@berneliuuzeiga.lt

Silainiy mikrorajone Balty pr. 81;
Tel. +370 37 365394, mob. +370 612 82343;

El pastas: silainiai@berneliuuzeiga.lt

Centre K. Donelaicio g. 11;
Tel. +370 37 208802, mob. +370 686 57449;
El pastas: smukle@berneliuuzeiga.lt

PPC ,Akropolis®, Karaliaus Mindaugo pr. 49;
Tel. +370 37 214482, mob. +370 612 54057,
El pastas: smukle@berneliuuzeiga.lt

Vilniuje:
A. Vienuolio g. 11/Gedimino pr. 19;
Tel. +370 5 2100 599; mob. +370 663 60232

El pastas: vilnius@berneliuuzeiga.lt

Siauliuose:
PPC ,Akropolis®, Aido g. 8;
Mob. tel. +370 616 55204

El pastas: siauliai@berneliuuzeiga.lt

D. Britanijoje, Londone:
,2Berneliu uzeiga — Shepherd’s Inn“

485 High Road, E11 4PG, Leytonstone
Tel. +447828553887

El pastas admin@shepherdinn.co.uk
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Jasy pasitlymy ir pageidavimy laukia dir. Jolanta
tel. +370 615 26812, el. pastu info@berneliuuzeiga.lt
www.berneliuuzeiga.lt
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»2Berneliy uzeiga“ nuo seno dziugina savo lankytojus
tradiciniais lietuviskos virtuvés patiekalais bei gilia seno-
ve ir tautine dvasia alsuojancia aplinka. Siuo metu veikia 6
Siam tinklui, besirapinanciam etnokultaros puoseléjimu ir
saugojimu, priklausantys restoranai ir lauko smuklés.

Tai lyg issukis Siuolaikiniam gyvenimui, j uzmarst]
stumianciam lietuviy liaudies tradicijas. ,, Berneliy uzeigos*
tinklo restoranai ir smuklés svecius i§ Lietuvos ir uzsienio
pasitinka tikra senoviska ,Baravykiene®, kmynais ir ajerais
kvepiancia kaimiska duona, kitais pagal senovinius recep-

tus pagamintais patiekalais ir uzkandziais.

Kol prie linine staltiese uzdengto medinio stalo
lauksite savo uzsakymo, akis galésite paganyti } origina-
ly interjera, puosybos detales ir buities rakandus. Jei pa-
geidausit, tautiniais rabais vilkinc¢ios padavéjos jvarvins
,velnio laseliy® ar pavaisins tikra ruginuke...

Is nudienos sugrjzti keliais desimtmeciais ar $im-
tmeciais atgal padés etnografiniai Sokiai, muzika, zaidi-
mai. Ar jsisukti } linksmybes kartu su jais, ar i§ Salies
stebéti kaip pramogavo musy proseneliai — priklausantys
tik nuo Jasy nuotaikos.

»2Berneliy uzeiga“ yra vieninte-
lis restoranas Lietuvoje, kuriame ga-
lite paragauti net 43 tautinio paveldo
patiekalus. Pazyméti patiekalai yra
pagaminti rankomis, i§ vietiniy Za-
liavy, pagal receptus, bei technologi-
jas iSsaugotas daugiau nei 100 mety.




PAPILDOMOS PASLAUGOS
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* Tradiciniy $venéiy Sventimas

Restoranuose ,Berneliy uzeiga“ rengiamos
tradicinés $ventés. Svediai i§ uzsienio pagal lietu-
viskas tradicijas ¢ia gali $vesti Sv. Kalédas, sutikti
Naujuosius metus, kartu su persirengéliais links-
mintis per Uzgavénes, susipazinti su lietuvigkais
Joniniy, Zoliniy ir kity $venciy paprodiais.

* Smagios vakaronés

SveCiams pageidaujant gardzia vakariene
galima pajvairinti lietuviy liaudies melodijomis,
dainomis, tautiniais $okiais ir Zaidimais. Tai pui-
ki proga patrauklia forma susipazinti su lietuvisku

folkloru.

* Pazintinés teminés vaisés

»2Berneliy uzeigose® ruosiamos jvairios pazin-
tinés teminés vaisés: ,Kuaciy vakariené®, ,Velyky
patiekalai®, ,Viduramziy vakariené®, ,Smetoniska
vakariené® ir kt. Vaisiy metu lankytojai gali ne tik
paskanauti specialiy patiekaly, bet ir pajusti vienos
ar kitos Sventés ar istorinio laikotarpio atmosfers,
susipazinti su $venciy paprodiais ir tradicijomis.

* Lietuvisky patiekaly gamybos pamokélés

Norintiems bent dalele nacionalinés virtuvés
paslapCiy parsivezti } savo $alj rengiamos lietuvis-
ky patiekaly gamybos pamokélés.

Jy metu artimiau supazindinama su nacio-
nalinémis kulinarinémis tradicijomis. Padedami
patyrusiy Seimininkiy lankytojai patys gali pasi-
gaminti didzkukuliy, kastinio, $altibar$ciy, kepti ir
marginti meduolius. Paruostus patiekalus galima
Cia pat ragauti ir jvertinti savo kulinarinius suge-
béjimus. Beje, savo rankomis iskeptus meduolius
sveciai galés parsivezti namo kaip originalius su-
venyrus.

Renginiy kainos sutartines

Uzsakymai renginiam priimami tel. 8-620 80002, el.p. egle@berneliuuzeiga.lt




TAUTINIO PAVELDO PRODUKTOD
SERTIFIKATAS

W38 . g0z
o

v o S ' o i, e

ADTOCVTHLOE 0, AOGV 8.08, | )
7 Mo gkl | i o

e il

o T 3 Mgt — R e

e P e e o L
tewtiate prvwbiln przdubay sertl Sl vime: reladon s

— Wﬁ’.—-ﬁzﬁ Koazys SearkrviZin

Rt s TP
TR T

TAUTINIO PAVELDO
SERTIFIKUOTI
PRODUKTAI

Kaimigkas mociutés pyragas, meduoliai ,,Grybukai®,
grikiniai blynai su baravykais, ¢irviniai blynai su
medumi ir avietémis, kaimiskas plokstainis, bulvinis
plokstainis su visty slaunelémis,bulvinis plokstainis
su kiauliy ausimis, bulvinis plokstainis ,Milzinas®,
didzkukuliai, bulviniai blynai, kastinys, bulviniai vé-
darai, keptas baltasis stris, virtos bulvés su patarma-
su, liezuvis su krienais, keptas kalakutas su obuoliais,
kepta antis su obuoliais, Zirniy kos$é su spirguciais,
virta kiaulés koja su Zirniais, keptas kumpis su krie-
ny padazu, keptas parselis, baravykiené, ragpienis
su bulvémis, Saltibarsciai, rauginty kopisty sriuba
su rakytais Sonkauliukais, lietuviski bars¢iai su ba-
ravykais, baravyky padazas, smetoniska lydeka, jda-
rytas karpis, jdaryta lydeka, jdarytas sterkas, silké su
voveraitémis, silké su baravykais, silké su kar§tomis
bulvémis, giliy kava, spanguoliy kisielius, senoliy
obuoliy gérimas su kmynais, ekologiska Zoleliy ar-
bata, kaimiska mociutés arbata, figiriniai meduoliai,
gira, bulvinis plokstainis su rakytais Sonkauliukais.

SertifiRatas
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,BERNELIU UZEIGAI”
JAU SESTI METAI
SUTEIKIAMAS
KULINARIJOS PAVELDO
FONDO SERTIFIKATAS

Sis sertifikatas liudija, kad ,Berneliy Uzeiga” savo
veikla (aplinka, svetiy priémimas, aptarnavimas,
valgiy ruosimas) organizuoja panaudodama per
simtmecius sukaupta tradicing patirtj, vaisiy papro-
Cius ir kultara, tradicines valgiy gaminimo techno-
logijas, regiony specifika, ir jai suteikiamas kulinari-
jos paveldo statusas.




TURISTINIU GRUPIU VALGIARASCIU
VARIANTAI 2012 METAMS

1 VARIANTAS

* DarZoviy sriuba
* Zemaiciy blynai
* Naminis obuoliy pyragas

e Kava/arbata

¢ Vanduo su ledu ir citrina
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2 VARIANTAS

* Rugstyniy sriuba

* Koldanai su spirguéiais ir grietine
* Persiky pyragas

* Kava/arbata

¢ Vanduo su ledu ir citrina

3 VARIANTAS

* Gryby sriuba

* Balandéliai

* Drebuciai su vaisiais
* Kava/arbata

e Vanduo su ledu ir citrina

4 VARIANTAS

* Kopusty sriuba

* Aukstaitiski mésos kukuliukai
* Putésiai su vaisiais

* Kava/arbata

e Vanduo su ledu ir citrina

5 VARIANTAS

* Barsciai arba $altibarsciai
* Cepelinai

* Gira

* Kava/arbata

e Vanduo su ledu ir citrina

6 VARIANTAS

e Salotos su kepta Sonine

* Gryby sriuba

* Mociutés kepsneliai su viStiena
* Ledai su trintomis uogomis

* Kava/arbata

e Vanduo su ledu

7VARIANTAS

¢ Vistienos salotos

* Barsciai

e Sprandinés kepsnys lauzo kaitroje

* Obuolys tesloje su vaniliniu padazu

e Kava/arbata

¢ Vanduo su ledu ir citrina

8 VARIANTAS

* Kumpio ir darzoviy salotos

* Pupeliy sriuba

¢ Kiaulienos nugarinés ¢iobreliy marinate
(patiekiamas su virtais ryZiais, ciobreliy
padazu ir misy marinuotomis darZovémis)
e Firminiai ,Berneliy UZeigos® ledai su
medumi ir rieSutais

e Kava/arbata

e Vanduo su ledu ir citrina




9 VARIANTAS

* Naminiy makarony sriuba

¢ Vistienos kepsnys su gryby padazu
(patiekiamas su virtomis bulvémis ir
Svieziomis darZovémis)

* Jogurtinis pyragaitis

* Kava/arbata

e Vanduo su ledu ir citrina

10 VARIANTAS

* Firminé , BERNELIU“ baravykiené
juodos duonos kepalélyje

» Zolininkés vistienos kepsnys
(patiekiamas su bulviy kose ir Svieziomis
darzovémis)

* Ekleras su vaniliniu kremu

* Kava/arbata

e Vanduo su ledu ir citrina

11 VARIANTAS

* Trinty morky sriuba su skrebuciais

* Pipirinis kiaulienos i§pjovos kepsnys
(paiie,éiamas su keptomis su lupena bulvemis,
astriu darzoviy padazu ir marinuotomis
darzovémis)

* Karstas obuoliy pyragas su vanilés
padazu ir ledais

* Kava/arbata

* Vanduo su ledu ir citrina

12 VARIANTAS

* Darzoviy sriuba su mésos kukuliukais

* Kalakuto filé¢ kepsnys su $pinaty ir sario
padazau

(patiekiamas su bulviy kroketais ir troskinto-
mis darZovémis)

e Varskés kremas su misko uogomis

* Kava/arbata

* Vanduo su ledu ir citrina

13 VARIANTAS

* Kreveciy kokteilis su meliony rutuliukais
* Trinty darzoviy sriuba su skrebudiais

* Raudoname vyne troskinta jautiena su
darzovémis ir pievagrybiais

(patiekiama su keptomis bulvémis ir garinto-
mis darZovémis)

* Ledai su vaisiais

e Kava/arbata

e Vanduo su ledu ir citrina

14 VARIANTAS

* Traskios vistienos salotos su

zZemes riesutais

e Astri sriuba

* Firminis , BERNELIU UZEIGOS*
kepsnys

(patie/eiamas su keptomis su bulvemis, baravy-
ky padazu ir Svieziy darZoviy kraitele)

* Firminiai ,Berneliy“ ledai

e Kava/arbata

* Nataralios apelsiny arba greifruty sultys
* Vanduo su ledu ir citrina




15 VARIANTAS - LIETUVOS KULINARIJOS PAVELDO PATTIEKALAI

* ,Berneliy uzkanda“- rakyta Soniné, desra, skilandis patiekiami su naminés duonos rieke.
* Naminé misrainé

» Silké su baravykais

* Barsciai arba Saltibar$ciai

* ,Gaspadoriaus vaisés“ — lietuvisky karstyjy patiekaly rinkinys

( cepelinas, vedarai, bulviniai blynai, keptos desreles su troskintais kopiistais, kastinys su kepta su
lupena bulve, bulviy plokstainis, Zemaiciy blynas)

* Meduoliniai grybukai

* Naminé gira

e Samané 40 g

* Kava/arbata

¢ Vanduo su ledu ir citrina




